ROVGI-
i

ROVGI:
iz



LA CHEFFE
Georgiana VIOU

Autodidacte, elle revendique une cuisine du
soleil et du coeur.
La Méditerranée reste sa principale source
d’inspiration, parfois ponctuée d’ingrédients
venus d’ailleurs.

SON EQUIPE

En cuisine
Luka-Tao, Thibault, Charline
Loan, Alexandre, Hugo, Msaidie

En salle
Sacha, Emma, Julie, Prakash et Ron



LA DECOUVERTE
110

Dans I'idée d’un haricot vert a la francgaise
Jaune d’ceuf confit

Salade d’aubergine fumée
Feuille de figuier, brume de mer
Jus d’agneau

Camargue entre Terre et Mer
Taureau, Crevette Sauvage
Oignon doux, agrumes et piment

Tome de Rilhac affinée
Cerises au shiso et éclats de pistache

Pavlova
Ceuillete et fraises

LA DEGUSTATION
160

Dans I'idée d’un haricot vert a la francaise
Jaune d’ceuf confit

Salade d’aubergine fumée
Feuille de figuier, brume de mer
Jus d’agneau

Bleu du Grau du Roi fumé a froid
Ragout de feves et fraises fermentées

Shiitake, petit épeautre
Oseille et jus de favouille

Camargue entre Terre et Mer
Taureau, Crevette Sauvage
Oignon doux, agrumes et piment

Tome de Rilhac affinée
Cerises au shiso et éclats de pistache

Pavlova
Ceuillete et fraises

Chocolat « Tuma Yellow » 70%
Miel de Nimes et poivre blanc iodé

Prix en € TTC - Taxes et service compris



